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ESTIMADOS NOVIOS

HOY COMIENZA
SU AVENTURA
¡RELAJATE, DISFRUTA Y DIVIERTETE!



Es una empresa dedicada a llevar a  cabo eventos integrales
personalizados, sociales o empresariales.

Nuestros 17 años en el mercado nos han llevado a fortalecernos y
ser favorecidos por nuestros clientes gracias a nuestro compromiso
de innovar y renovarnos continuamente. 

GRUPO JOGUA

Gracias por considerar al MI BODA EN QUERETARO para realizar su
Boda.

Contamos con equipo propio y personal calificado para la
producción de nuestros alimentos y el desarrollo de la logística y
operación de cada uno de nuestros eventos.

Con gusto les anexo nuestro PAQUETE DE BODAS que aplica a partir
de 100 personas adultas. Consideren que estos precios pueden ser
ajustables a sus necesidades y presupuesto.



PAQUETE DE BODA



ALIMENTOS
Menú Emplatado 3 o 4 tiempos
Ensalada | Sopa o Crema | Plato Fuerte con dos Guarniciones | Postre con café de olla incluido

DEGUSTACIÓN
Degustación para 4 personas

RECEPCIÓN DE INVITADOS
1 hora de servicio de coctelería a base de margaritas y cervezas 1 coctel por persona
Canapés salado 3 por persona

EQUIPO
Mesas Vintage | Sillas Crossback | Sillas Avangarden
Mantelería y servilletas de lujo a su elección de acuerdo a existencia
Vajilla y Cristalería

MESA PRINCIPAL
Mesa de novios vintage con sillones Luis XV decorada con flor de temporada 3 tipos y follaje.

BEBIDAS
Barra de refrescos y hielo por 6 hrs.

SERVICIO
1 mesero por cada 10 invitados | Capitán de meseros por 6 hrs.

STAFF
Coordinación durante el evento

DESVELADOS
Platillo especial para el 70% de invitados



$1,004.00
por persona

Menú 3 tiempos a base de Pollo o Cerdo

$1,054.00
por persona

Menú 4 tiempos a base de Pollo o Cerdo

$1,234.00
por persona

Menú 3 tiempos a base de Filete de Res o Rib Eye

$1,304.00
por persona

Menú 4 tiempos a base de Filete de Res o Rib Eye



Ensalada Cesar clásica
Ensalada Capresse con queso panela y pesto
Ensalada de peras mescla de lechugas, espinacas y peras asadas
Ensalada con frutas y aderezo miel mostaza
Ensalada Italiana

Pasta festín de primavera 
Fusilli en salsa italiana
Espagueti en Salsa de Cilantro 
Fusilli Alfredo
Pasta con Crema de Pimiento Morrón

Crema Poblana y granos de elote
Crema de Elote
Crema de Brócoli
Crema de Zanahoria
Crema de Jitomate con crotón

ENTRADAS
ENSALADAS

PASTA

CREMAS



Rollo de pechuga de pollo rellena de espinacas queso panela, pimiento bañada en una
exquisita salsa de pimientos rojos

Pechuga rellena de vegetales, tocino y queso crema
Suprema de pollo bañada en salsa de cilantro

POLLO

PLATO FUERTE

Lomo de cerdo en salsa de gravy con vino tinto
Pierna de cerdo mechada de ciruelas  en su jugo

Lomo de cerdo  al as finas hiervas mechado

CERDO

Rib eye en salsa bordolesa 
Rib eye con papas cambray al romero

RIB EYE

Filete de res en salsa de mostaza de borgoña
Filete en salsa de vino blanco con toque de limón

FILETE DE RES






Puré de zanahoria con papa.
Verduras a la mantequilla
Papitas cambray a las finas hiervas
Papa al horno con crema especial de la casa
Vegetales al teriyaki
Jitomate asado con pimiento
Jitomate relleno de arroz a la cacerola.
Puré de papa

GUARNICIONES

Helado artesanal
Pastel vainilla o chocolate
Tartaletas de frutas
Brownie de chocolate
Strudel de manzana
Cremé Brule
Tiramisu

POSTRES

Chilaquiles verdes o rojos
Tamales variados verdes o rojos
Pozole
Caldo de camarón
Torta de cohinita

DESVELADOS



CONSIDERACIONES

Al confirmar el evento se solicitará apartado del evento que corresponderá al 10% del
total del evento, tres meses antes del evento se solicitará el 60% del total del evento,
un mes antes el 80% del total del evento y 15 días antes del evento se solicitará el
pago total.
Costo de hora extra $45.00 por persona.
Mesero extra por 6 hrs. $800.00.
Degustación para persona extra $400.00 por persona. Evento superior a 200 personas
contratadas se consideran hasta 6 personas sin costo.
Si el evento es fuera de la periferia de Querétaro, se cobrara un costo de transporte de
servicio de acuerdo a la distancia.
En caso de instalación de carpas, se asume que la instalación se llevara acabo en
planta baja y se contara con la autorización del cliente para anclar con estacas al
suelo. 
La entrega de mobiliario se deja a pie de casa, si requiere que sean en un segundo
piso o mas (retirado) se cobra un extra por maniobras.
En caso de no existir un espacio techado, con piso, tarja de agua y luz para la cocina,
se requerirá que el cliente adapte un espacio adecuado para la instalación de la
misma.



¡Gracias!
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